
startery mięsne

tatar wołowy ręcznie krojony, mieszany przez szefa kuchni      34

new! vitello tonnato moderno   36

francuskie pate de foie gras z galaretką z lambrusco      63

carpaccio wołowe   34

roastbeef po angielsku, krem chrzanowy, rucola  28

startery z ryb i owoców morza 

siekany surowy tuńczyk, mango, avocado   38

new ! surf & turf carpaccio  44

king crab roll avocado  47

 tatar z lososia, avocado, anchovies  35

pieczone przegrzebki, rosti, sos szampanowo-kawiorowy  42

zupy
domowy rosół z królika z makaronem naleśnikowym   19

aromatyczny rosół z branzino z kawałkami ryby   25

gęsty krem borowikowy z kawałkami grzybów   27

shrimp bisque (krem z krewetek )   39

toskanska zupa z owocami morza   39
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risotto

risotto, przegrzebki, szafran  42

risotto, borowiki i (lub) krewetki  42/52

new! risotto, langustine, moet chandon  99 

pasty 

tagliatelle, cukinia, przegrzebki     39

spaghetti aglio olio pepperoncino     19

    tagliatelle, borowiki i (lub) krewetki     35/44

domowe ravioli, twarożek, parmiggiano,  trufla     55

new ! tagliatelle z truflą przygotowane w kregu parmiggiano   55

new ! pearl pasta, sos holenderski, mięso z kraba   39 

new! linguini z owocami morza    49

sałatki

mozzarella di bufala lub burrata, prosciutto San Daniele, pomidor    31  

sałata, krewetki, avocado, dip z mango  42
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świeże steki  ceny w pln za 100g surowego produktu

-prime rib eye (USA)   38

-prime rib eye z koscia (USA) min. 800 g     37                                                                                            

-cielęcy z kością (Holandia)   39

-jagnięcy z kością (Nowa Zelandia)   34

-polędwica wołowa  (Argentyna)   38

waga, sposób wysmażenia i dodatki wg życzenia (szczegóły u obsługi)

pierś z kaczki, sos lambrusco, mix sałat   47

świeże ryby pieczone lub na parze w całości

 -branzino (ok.500g)  65          -dorada (ok.500g)   65

z pieczonymi rozmarynowymi ziemniaczkami, pomidorki koktajlowe, oliwki

new! filet z sandacza, młoda marchewka, szpinak, finocchio  49

new!  filet z branzino pieczony w folii, linguine, krem z młodego szpinaku  69

new! filet z dorady na parze, młody bób, groszek, marchewka, rzodkiewka   69

dodatki

ziemniaki pieczone   6                                      baby szpinak, grzyby leśne   15

baby carrots, groszek   10

purre truflowe   8                                             warzywa z grila   15

warzywa z wody   8                                           borowiki smażone   20

sałata mix 8                                                    pieczywo 5
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napoje

woda mineralna napoje zimne

0,75   Aqua Panna    
             gazowana / niegazowana

0,75   San Pellegrino             

0,25   San Pellegrino            

                     

                     

19

19

9

 

0,20   coca-cola                        

0,20   coca-cola zero                 

0,20   fanta                             

0,20  sprite                              

0,20   kinley tonic                     

0,25   black energy drink                         

0,25   nestea                            

9

9

9

9
9

10

5

kawy & czekolada soki świezo wyciskane

espresso

cappuccino grande                                 

latte macchiato                                     

irish coffee                 

czekolada na goraco  

10

13

14

22

16

   z pomaranczy

   z grapefruita

   z jabłka

   z marchwi

                                                       19

soki Cappy                                            herbata

0,20   smaki do wyboru 9  Sypana w dzbanku           

            

smaki do wyboru

14


